FINCA

BARBERIS LA DANIELA

BODEGA & VINEDOS

DE FAMILIA

Varietal
Ubicacion del vinedo

Cosecha

Vinificacion

Crianza
Alcohol
Acidez total
Azucar

pH

Nota de cata

EL POTENCIAL DEL TERRUNO MENDOCINO

CABERNET SAUVIGNON

100% Cabernet Sauvignon

Mendoza, Argentina

VINOS JOVENES, FINOS Y ELEGANTES QUE BUSCAN EXPRESAR

Principios de abril

- Cosecha manual y despalillado

- Maceracion pre-fermentativa.

- Fermentacion alcohdlica durante 7- 10 dias con temperaturas controladas entre 26-28°C
- Remontajes con/sin dosificacion de oxigeno.

- Maceracién entre 7 a 12 dias.

- Fermentacién Malolactica espontanea.

Vasijas de cemento revestidas de epoxi con placas para control de temperatura.

13,7%
54q/1

<249/l

3,7

A la vista es de color rojo rubi intenso con tonalidades violaceas.
A la nariz presenta aromas a pimiento verde, cerezas, eucalipto y especias como la pimienta negra.
En boca es de entrada dulce, de cuerpo intenso y gran estructura que inunda completamente el paladar.
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